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LINEA PRODOTTI

SENZA GLUTINE: CORNETTI

CODICE PRODOTTO: |GFC11SG

CODICE EAN 13: 8033622374206

DENOMINAZIONE: CORNETTO VUOTO
PRODOTTO DOLCIARIO DA FORNO VUOTO E
CONGELATO.

CARATTERISTICHE: |SENZA GLUTINE, SENZA LATTOSIO
Il prodotto e di uso corrente ed é destinato a tutte le categorie di
consumatori, compreso il consumatore celiaco.

PESO DICHIARATO: |90¢g

DIMENSIONI Lunghezza: 200 mm;

PRODOTTO: spessore: 80 mm
Preparato in polvere per cornetti (amido di mais, amido di riso, farina
di riso, fecola di patate, zucchero, fibre vegetali: psyllium e bambu,
farina di piselli, addensanti: gomma di guar e idrossi-propil-
metilcellulosa, sale, amilasi maltogenica), margarina (oli e grassi

INGREDIENTI: vegetali: palma e colza in proporzione variabile, acqua, acidificanti:
acido citrico, correttore di acidita: citrato trisodico, conservante:
sorbato di potassio, emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi
grassi, sale, aromi, colorante: caroteni), lievito (Saccharomyces
cerevisiae), aromi, colorante: betacarotene.
Il prodotto non & destinabile tal quale al consumatore finale: per
essere consumato, il prodotto deve subire un processo di
decongelamento, a temperatura ambiente al riparo da fonti di

MODALITA’ DI calore e luce solare diretta oppure in forno microonde per 45

PREPARAZIONE secondi a 750 W, ancora all’interno del proprio packaging
primario. Al fine di minimizzare il rischio di cross contact, si
consiglia di somministrare il prodotto senza alterare la
confezione.

Presenza
. Possibile
LISTA ALLERGENI* (Reg. UE n.1169/2011): | Nel | Nellalinea | o aminazione| Nello
prodotto di . crociata da stabilimento
produzione materia prima
Cereali contenenti glutine e prodotti a base di
cereali contenenti glutine (es. grano, frumer'lto‘, NO NO NO NO
segale, orzo, avena, farro, kamut o le loro varieta
ibridate) e prodotti derivati.
Soia e prodotti derivati. NO SI SI SI
Frutta secca in guscio (es. mandorle, nocciole,
noci, anacardi, noci pecan, noci brasiliane,| NO SI SI SI
pistacchi, noci macadamia) e prodotti derivati.
Arachidi e prodotti derivati. NO NO NO NO
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Semi di sesamo e prodotti derivati. NO NO NO NO
Latte e prodotti derivati (incluso il lattosio). NO NO NO SI
Uova e derivati. NO NO NO SI
Pesce e prodotti derivati. NO NO NO NO
Crostacei e prodotti derivati. NO NO NO NO
Sedanq (compreso sedano-rapa) e prodotti NO NO NO NO
derivati.
Senape e prodotti derivati. NO NO NO NO
Biossido di zolfo e solfiti a concentrazione
superiori a 10mg/kg o 10 mg/l, espresso come| NO SI SI SI
SO2.
Molluschi e prodotti a base di mollusco NO NO NO NO
Lupino e prodotti a base di lupino. NO NO NO NO
Puo contenere: | soia, frutta a guscio e solfiti
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Valori medi Per 100 g Per porzione 90 g
Valore energetico (kJ) 1539 1385
(kcal) 367 331
Grassi (g) 19 17
di cui acidi grassi saturi (g) 9,8 8.8
Carboidrati (g) 47 42
di cui zuccheri (g) 9,2 8,3
Fibra (g) 3,8 3,4
Proteine (g) 2,0 1,8
Sale (g) 0,6 0,5
INFORMAZIONI SENSORIALI:
Aspetto Forma classica;
Colore colore marrone tenue;
Odore aroma delicato, caratteristico dei prodotti da forno;
Gusto sapore dolce e aromatico;
Consistenza consistenza friabile.
LIMITI MICROBIOLOGICI:
Ricerche Limiti
Stafilococchi coagulasi positivi <10 ufc/g
CBT <10° ufc/g
E.coli <10 ufc/g
Muffe <10* ufc/g
Bacillus cereus <10 ufc/g
Listeria Monocytogenes Assente in 25 g di prodotto
Salmonella Assente in 25 g di prodotto
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La materia prima e gli ingredienti utilizzati non contengono/non
DICHIARAZIONE derivano da (f;ganismi genetifamente modificati. ¢
0.G.M.:
1l prodotto non e soggetto al trattamento con radiazioni ionizzanti.
ALTRE.
DICHIARAZIONI

SHELF-LIFE:

Shelf life primaria (durabilita pre-apertura della confezione): 12
mesi prodotto gelo.

Shelf life secondaria (durabilita post-scongelamento nel proprio
packaging primario): 10 giorni.

Shelf life terziaria (durabilita post apertura della confezione): 48
ore.

Modalita di conservazione: prodotto stabile a temperatura
ambiente; conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo da fonti
di calore e/ luce solare diretta; teme I'umidita.

MODALITA’ DI
CONSERVAZIONE:

Conservare a temperatura di refrigerazione negativa (-18° C £3);
prodotto decongelato: alimento stabile a temperatura ambiente;
conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo da fonti di calore
e/ luce solare diretta; teme I'umidita; consumare entro 24 ore.

CONFEZIONAMENTO:

Numero pezzi per busta 1

Numero buste per cartone 10

Numero pezzi per cartone 10

Peso netto per busta 90

Peso netto cartone 900

IMBALLO
PRIMARIO :

Busta litografata per alimento in doppio strato di PET (20+20 um)
termosaldata

Dimensioni della busta : 330x270 mm

Peso: 3 g

Lotto e scadenza impressa su busta

IMBALLO
SECONDARIO :

Cartone ondulato neutro

Misura esterna del cartone (390x270x155 mm)

Peso cartone (200 g)

Nastro adesivo bianco

ETICHETTA BUSTA:

Nome e peso del prodotto
Ingredienti

Modalita di preparazione
Modalita di conservazione
Valori nutrizionali
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e Allergeni

¢ Info distributore

e Lotto

e Data scadenza

e Codice e denominazione prodotto

e Peso netto e numero di pezzi per cartone

e Caratteristiche prodotto
INFO CARTONE: e Lotto

e Scadenza

e Codice a barre EAN 128

e Info distributore

PALLETTIZZAZIONE:

Tipo di pallet EPAL NF° totale cartoni per pallet 99
Misure pallet 80x120x185 N° totale pezzi per pallet 990
Materiale avvolgimento | Film estensibile |Peso netto per pallet 89,1 kg
pallet LDPE 04
NP° cartoni X strato 9 Peso lordo per pallet 136 kg
N° strati per pallet 11 Altezza pallet 185,5 cm

UNI EN ISO 9001:2015

CERTIFICAZIONI: | Azienda certificata secondo gli standard internazionali di sicurezza
alimentare.
Sistema HACCP di autocontrollo come previsto dalla legge italiana.

INFORMAZIONI Registrazione ai sensi del Reg. CE n°852/2004.

LEGALI : Gestione della rintracciabilita in conformita al Reg. CE n°178/2002
Trasporti a temperatura controllata in conformita con la legge italiana.
San Giorgio S.p.A. via G.Petti, 10/I1 — 84083 Castel San Giorgio (SA)
Italia

DISTRIBUTORE: Tel: 081/9535125 - Fax: 081/9535099

e-mail: info@sangiorgiospa.eu
WWW.sangiorgiospa.eu
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