Délifrance
) TULIPANO TENTAZIONE
CIOCCOLATO BIANCO

Codice prodotto : 78713

Foto non contrattuale

Descrizione del prodotto

Muffin al cioccolato, farcitura al cioccolato bianco, topping al Tecnologia : Pronto all"uso
cioccolato fondente - Surgelato

Specifiche prodotto (valori indicativi)

Peso del prodotto consumato (g) 190

Peso del prodotto venduto (g) 190

Altezza (cm) :6.5

GTIN/EAN prodotto 03291810787138 GTIN/EAN cartone 3291811238059

Pallettizzazione 30-PAL. 80X120 Imballaggio 00-Standard

Cartoni/Strato 8 Unita/Cartone 20 (20 x 1)

Strati/Pallet 18 Dim. del cartoneinmm L x| x h 400x300x75

Cartoni/Pallet 144 Peso lordo del (kg) 1.984

Unita/Pallet 2880 cartone

Peso lordo, pallet incluso (kg) Peso netto del (kg) 1.8
308.696 cartone

Altezza, pallet incluso (cm) 150 Termine Minimo di 18 mesi

Conservazione

Vantaggi del prodotto

Impasto soffice al cioccolato con 5.8% di pezzi di cioccolato.
Superfarcito al cioccolato bianco (22.2%).
Decorato con una barretta di cioccolato fondente per un aspetto artigianale.
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TULIPANO TENTAZIONE CIOCCOLATO BIANCO Codice prodotto : 78713

I ng I‘Ed ienti (prodotto venduto)

farcitura al cioccolato bianco 22.2% (zucchero, olio di semi di girasole non idrogenato, latte in polvere, siero di latte in
polvere, latte scremato in polvere, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia), zucchero,
farina di grano tenero, olio di colza non idrogenato, acqua, uova, chiare d'uovo, pezzi di cioccolato 5.8% (zucchero,
pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia), decorazione di cioccolato
fondente 2.8% (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia), pasta
con cioccolato 2% (cioccolato in polvere 50% (zucchero, cacao in polvere), olio di semi di girasole non idrogenato, cacao
magro in polvere, siero di latte in polvere, pasta di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia),
cacao in polvere 2%, amido modificato, burro, siero di latte in polvere, emulsionante (E477, E471), agente lievitante
(E450, E500), sale, glutine di grano tenero

Eventuale presenza : frutta a guscio, semi di sesamo

Valori nutrizionali

Per 100 g di el lgoti’ 2l Per % AR* per
Nutriente prodotto prodotro prodotto prodotto
consumato
venduto (cotto) cotto

Energia (k3) 1846 1846 1661 20
Energia (keal) 442 442 398 20
Grassi (9) 24.5 24.5 22.1 32

di cui acidi grassi saturi (9 5.6 5.6 5.0 25
Carboidrati (9 50.3 50.3 45.3 17

di cui zuccheri (9) 38.6 38.6 34.7 39
Fibre (9) 2.0 2.0 1.8

Proteine (9) 4.0 4.0 3.6 7
Sale (9) 0.64 0.64 0.58 10

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalita di preparazione e conservazione consigliate.
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TULIPANO TENTAZIONE CIOCCOLATO BIANCO Codice prodotto

Caratteristiche (- s xno

Adatto ai vegani

Adatto ai vegetariani

Contiene alcool

Contiene coloranti e/o aromatizzanti artificiali*
Contiene grassi idrogenati

Contiene carne di maiale

XX XX | X

O N

HVO FLAV R
FREE COLOURS
*Per il pane, secondo la legislazione
Istruzioni di preparazione
Scongelamento ISTRUZIONI D'USO
f% Temperatura ambiente Scongelare il prodotto per circa 2-3 ore a temperatura ambiente.
o 2-3 ore

o a
Dopo scongelamento, & possibile conservare il prodotto per circa
3 giorni a temperatura ambiente nella sua confezione chiusa o
comunque con un adeguata protezione (utilizzo di film o
sacchetto).

% Scongelamento

0

Una volta scongelato, il prodotto non deve
essere ricongelato

Conservare a -18°C

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an
application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.
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