BEESTRO: INGREDIENTI TUTTE LE REFERENZE

C.BE002 - RIBS (COSTINE) 4x600gr. BEESTRO

COSTINE DI MAIALE AFFUMICATE - PAPRIKA — ZUCCHERO — SALE — PEPE - AGLIO

C.BE0O09 - FUSI DI POLLO AL ROSMARINO 2,5 kg. BEESTRO

COSCE DI POLLO — ROSMARINO

C.BEOO6 - SALSICCIA 5 CONF. DA 6x500gr.Kg.2,5 BEE

CARNE DI SUINO — ACQUA — SALE — AROMI NATURALI — BUDELLO NATURALE EDIBILE

C.BE00O4 - BRISKET 5x500gr. BEESTRO

CARNE DI BOVINO ADULTO (PUNTA DI PETTO) AFFUMICATA — SALE — PEPE — AGLIO

C.BE010 - SOVRACOSCIA CON 0SSO 2,5 kg. BEESTRO

SOVRACOSE DI POLLO — SALE — PEPE — AGLIO — ROSMARINO — SALVIA

C.BE0O1 - PULLED PORK 5x500gr. BEESTRO

SPALLA DI SUINO AFFUMICATA - PAPRIKA — ZUCCHERO DI CANNA — SALE — AGLIO — PEPE

C.BE0O3 - HAMBURGER 24 Pz.2,5 Kg. BEESTRO

CARNE DI BOVINO ADULTO — ACQUA — FIOCCHI DI PATATE — FIBRE VEGETALI — SALE — AROMI NATURALI —
CORRETTORE DI ACIDITA’ E252

C.BE0O7 - LONZA DI MAIALE COTTA E CONDITA 3kg. BEESTRO

CARNE DI MAIALE — SALE — PEPE — AGLIO — ROSMARINO — SALVIA

C.BEOOS8 - FESA DI TACCHINO 3kg. BEESTRO

TACCHINO — ROSMARINO — SALE — PEPE — AGLIO — SALVIA

MAGGIORI INFORMAZIONI PER BRISKET, RIBS E PULLED PORK



PUNTA DI PETTO
AFFUMICATA

descrizione:

Punta di petto di maiale 100%
italiano,
marinata a secco con mix di
spezie e BUB, affumicate per
circa 10 ore nel nostro affumica-
tore in puro stile Americano.
I mix di spezie, BUB e legno se-
lezionato conferisce al prodotto
un sapore unico.

- confezioni da 800g a 1Kg

- tempo di conservazione 30 gg
In frigo

- prodotto pronto dlfuso, scaldare
nel forno a 180 per circa 10 min.

COSTINE DI MAIALE
AFFUMICATE

descrizione:

Costine di maiale 100% taliano,
marinate a secco con mix di
spezie e RUB, affumicate per

circa 8 ore nel nostro affumica
tore in puro stile Americano.

Il mix di spezie, BUB e legno se
lezionato conferisce al prodotto
un sapore unico.

- confezioni da 300g a 1Kg

- tempo di conservazione 30 gg
in frigo

- prodotto pronto dlluso, scaldare
nel forno a 180 per circa 10 min.

“The Babe™: L America a casa tua

Beestro ti porta direttamente negli Stafi
Uniti con "The Babe', il suc esclusivo affu
micatore. Un'esperienza di gusto autentica

e unica in ltalia, che 1i permette di assa-

porare i sapori piti iconici della cucina

americana, direttamente a casa tua.
Costine, Pulled Pork, Sdlsiccia affumicata
nella birra: ogni morso & un viaggio nel
cuore della fradizione BBQ. Tutti i nostri
prodotti sono redlizzati nel nostro labora
torio certificato CE, mantenendo inalterata
la freschezza e la qualitt grazie alla
catena del freddo.

Consegna in 48/72 ore in tutta ltalia e

una durata di conservazione fino a 85

giorni, puoi gustare le nostre specialitt

guando vuoi tu. Basta scaldare per 8
minuti e avrai un piatto gourmet pronto da

servire,

Scelti dai migliori: Beestrd & partner e for-
nitore di aziende prestigiose come
Hamerica's, Cameo, Contadi Castaldi e
partecipa ai principali eventi come
Eurovision e Slow Food.

Nel 2024 inoltre Beestro & enfrato a fare
parte della guida
Gambero Rosso Street Food

Con The Babe", la vera cucina america
na & a portata di mano.

SPALLA DI MAIALE
AFFUMICATA

descrizione:

Spalla di maiale 100% italiano,
marinata a secco con mix di
spezie e RUB, affumicate per
circa 12 ore nel nostro affumica
tore e sfilacciata in puro stile
Americano.
I mix di spezie, BUB e legno se
lezionato conferisce al prodotto
un sapore unico.

- confezionl da 300g a 1Kg

- tempo di conservazione 30 gg
in frigo

- prodotto pronto alluso, scaldare
nel forno a 180 per circa 10 min.




