 patural Ravour,
suger, &f?’fmm ), waler, seeds (s

| J<), sunflower oil, WHEAT flour, cane sugar, _

T WMRLE? flour, salt, raising agents: E450, E 500, WHE.
~ treatment agent: E300. May contain EGG, MILK, Mumnn.md:_

B

e

ione / Preparation: :
3Scongelare il prodotto per circa 4/5 ore a tsmpatatura ambiente (21-22’@

Defrost at room temperature (21-22°C) for 2 hours.

Raccolta differenziata:

Non ticongelare. Il prodotto scongelato pud VASSOIO > CARTA (CIFAPS1)
ssserte conservato in frigorifero e consumato SCATOLA > CARTA (PAP20}

sntro 3 giorni.

Don't refreeze the defrosted product but store in :
refrigerator (+ 4°C) and consume within 3 days. | Venfica le disposizon: del tue

Comune
/\l‘“n"«,. i T | £ : = l !i
; Valori nutrizionali medi per 100g
( \f Average nutrltlonal values per 1009
| Valore energetico 1596 k.
5% JVEGM\ | Energy L 380 kea
FORNO D'ASOLO S.p.A.
;’:a Nome di Maria 1/3 - (drass! / Fats 1;!--9' '
1010 Maser (TV) ITALY di cui acidi gras Isaturl 8,0
g
g’ég?otto/Produced: Via B. Cristrfi ' ./ kL e STUred MY RESON
"30016 Jesolo (VFE) | rboidrati /
(VE) ITALY Ak grate ‘ 619
dl c “cch&ﬂ 38
Prodotto dolciario congelato I sugars S5
Conseware a-16°C. B T TR T e __.._Qﬂ_ﬂ..'-———




